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Fraucia vagy olasz sileményels

Macaron Tantolyam

A cukraszat vilagaban a francia stilus egyre nagyobb teret kezd magdnak meghdditani
Magyarorszagon is. Kdnnyed, csabité és frappans izvilagaval barkit képes rabul ejteni.
Mara mar elmondhatjuk azt is, hogy kifejezetten divatossd valtak a francia
stitemények. Méltan népszer( kirdlyngje a jol ismert, am annal 6sszetettebb macaron.
Elkészitése egyaltalan nem egyszerd, hiszen tele van titkokkal és triikkokkel!

Workshopunkon profi raaddnk segitségével megismerhetitek a macaron siitésének
minden csinjat-binjat. Atvessziik az alapokat, megismerjik a hozzavaldkat, majd
kozosen elkészitjiik a gyonyori és hihetetlenil finom macaronokat.

A francia cukrdszat telis-tele van csodalatos siiteményekkel, de ha igazan kiilénleges
édességeket szeretnél késziteni, érdemes Olaszorszagba is elldtogatni! A pizza, a
lasagne és a spagetti mellett az olasz cukraszat is fantasztikus édességekkel var,
amelyeket most te is megtanulhatsz elkésziteni!

Ezen a kurzuson a francia és olasz cukraszat legfinomabb desszertjeit készitjik el, igy
egyetlen alkalommal két gasztrondmiai vildgba is bepillantast nyerhetsz. Gyertek,

alkossunk egyiitt, az élmény és a végeredmény is felejthetetlen lesz!
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Szeretnétek valami igazdn finomat és kiilénlegeset késziteni a kollégdiddal? Siissetek
veliink linzertészta alapu, egyedi mintaju és formaju kekszeket! A foglalkozasra egyéni
elképzelés alapjan - példaul cégetek logdjaval - siitikszuré-formakat gyartunk 3D
nyomtatassal, ezeket pedig az esemény utdn ajandékba adjuk Nektek!

Ezeket a mutatds, omlds tésztdju siliteményeket nemcsak kedvetekre
formazhatjatok, hanem a program sordn Ti magatok dekoralhatjitok,
szinezhetitek, igy lesznek igazan kilonlegesek és személyesek!
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A rendezvényre szendvics- vagy desszertasztal (utdbbi francia siitemény
valogatdst tartalmaz) igényelheté min. 8 f6t6l 4000 Ft/f6 aron.
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